Rustikales Buffet

%k k%
Vorspeisen
Gemdsesticks mit Krduterdip

Gemischte Platte "Klassisch"
Kochschinken, Kasselerbraten, Schweinebraten, Putenbrust, Nussschinken,
Lachsschinken, Brotsalami, Roastbeef, Gouda und Saint Albray,
garniert mit Gurkenrosen, Peperoni, Tomaten und Oliven

Barner's Schlachteplatte
Zwiebelleberwurst, Rotwurst, Knackwurst,
Schmalzfleisch, Fett, Siilzwurst,
Pfefferbeifier, Schinkenspeck und
Hackepeter, garniert mit Mixed Pickles,
Paprika, Zwiebeln und Radieschen

Klassischer Brotkorb
Bio-Mischbrot, Stangenbaguette,
Finnenbaguette und Partybrétchen
Buttervariation
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Hauptgerichte
Jungschweinkeule mit Sauerkraut und Brot
Schlemmerpfanne
Bratbouletten, Schnitzelchen, kleine Steaks,
Schaschlik und Bratwiirstchen auf Letschogemdise,

mit Thymiankartoffeln und Bratkartoffeln

Kartoffel-Gemisepfanne mit Cashewkernen, vegan
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Desserts

Schokoladenpudding mit VanillesoRe
Mandarine-Mascarpone-Creme

Buffet inkl. Geschirr - Preis pro Person 28,90 €



